
Genussvolle Craftbier-Tastings 
auf der Uerdinger Rhine Side

Ein kühles Bier gehört zum 
Sommer wie Sonnenbrille und 
Badehose. Doch Bier kann 
weit mehr als Pils oder Alt: Es 
kann überraschen, begeistern 
und Geschichten erzählen. 
Genau das erleben Besuche-
rinnen und Besucher bei den 
beliebten Bier-Tastings auf 
der Uerdinger Rhine Side. 
Am Sonntag, 19. Juli, und am 
Sonntag, 16. August, jeweils 
um 17 Uhr, dreht sich alles 
um die faszinierende Vielfalt 
des Gerstensafts.

Zur 10. Ausgabe der Rhi-
ne Side übernimmt erstmals 
Bierexperte Michael Otter-
bein, Inhaber von „flüssig & 
kostBar“ in Uerdingen, die 
Leitung der Tastings. Er führt 
die Gäste mit Leidenschaft 
und Fachwissen durch die 
Welt der Craftbiere: von herb 
bis fruchtig, von leicht und er-
frischend bis kräftig und mal-
zig und auch mal alkoholfrei: 

Zur Verkostung werden 
sechs bis sieben ausgewähl-
te Biere gereicht, die zeigen, 
wie vielseitig Biergenuss sein 
kann. Dazu gibt es Snacks und 
Knabbereien, spannende Ein-
blicke in die Bierkultur und 
jede Menge Gelegenheit zum 
Austausch und Genießen.

Die Teilnehmerzahl ist auf 
maximal 35 Personen be-
grenzt. So entsteht eine per-
sönliche Atmosphäre, in der 
individuelle Fragen und span-
nende Entdeckungen rund um 
Craftbier ihren Platz finden.

Die Tastings finden auf der 
Rhine Side am Steiger in Kre-
feld-Uerdingen statt. 

Der Eintritt beträgt 35 Euro 
pro Person. Bei schlechtem 
Wetter wird eine Ausweich-
location organisiert oder die 
Tickets können für einen spä-
teren Termin genutzt werden.

Anmeldungen unter: www.
fluessigundkostbar.de/events

Vier Fragen an 
Michael Otterbein

Michael Otterbein, 
Inhaber von flüssig & kostBar
in Uerdingen � (Fotos: Simon Erath)

Wie empfindest Du die
Gelegenheit, erstmals auf 
der Rhine Side Biertastings 
anbieten zu können?
Das ist für ein Uerdinger Un-
ternehmen wie meins eine gute 
Chance, viele Menschen vor Ort 
– und darüber hinaus – zu errei-
chen und für neue Biere zu be-
geistern.

Was machen deine
Biertastings generell aus?
Es geht mir darum, den Teilneh-
merinnen und Teilnehmern zu 
zeigen, dass in der Biewelt mehr 
gibt als Alt, Pils und Helles - und 
die Bandbreite der Aromen viel 
größer ist, als der Normal-Bier-
trinker erwartet. Oft erlebe ich 
auch, dass Leute (oft Frauen), 
die „eigentlich kein Bier mögen“, 
hier Biere, wie zum Beispiel 
fruchtige Indie Pale Ales, für 
sich entdecken. Bei den Tastings 
bekommt man außerdem inter-
essante Infos über Bier und ein 
paar schräge Geschichten, hat 
aber auch Zeit, sich zu unterhal-
ten und neue Menschen kennen 
zu lernen.

Wie sind die Reaktionen
der Teilnehmer?
In der Regel machen die Tastings 
den Teilnehmern großen Spaß – 
oft haben Sie sogar mehr Spaß 
als vorher erwartet. Oder sie 
entdecken, dass es doch Biere 
gibt, die sie mögen. Gut kommt 
auch immer die Mischung aus 
Genuss, Information und Ge-
schichten an – und dass man 
sich nach dem zweiten Bier mit 
bisher unbekannten Menschen 
gut unterhält.

Welches besondere Flair trägt 
die Atmosphäre auf der Rhine 
Side vielleicht noch extra bei?
Ich finde es spannend, Open-Air-
Tastings zu veranstalten. Nor-
malerweise sind die Events ja 
drinnen. Und, der Blick auf den 
Rhein beim Verkosten ist sicher 
auch etwas Besonderes.

Die Biertastings finden am 19. 
Juli und 16. August auf dem Ge-
lände der Rhine Side statt.

Kreativ-Workshop: 
Individuelle
Rhine Side Biergläser
gestalten
In Kooperation mit Vanessa Medem vom Arty Club findet am 
Donnerstag, 9. Juli, von 18 bis 20 Uhr auf der Rhine Side 
ein Kreativworkshop statt, bei dem jeder Teilnehmer sein 
individuelles Rhine Side Bierglas bemalen kann. Lassen Sie 
sich dabei von Vanessa inspirieren, und entwickeln Sie coole 
Ideen für Ihr ganz persönliches Kunstwerk. Ein paar beson-
dere Biere werden helfen, die Kreativität noch ein bisschen 
anzuregen...
Im Preis von 23 Euro enthalten sind ein Bierglas, Farben 
und eine Auswahl von Craft-Bieren und Knabbereien.
Anmeldung unter:
www.fluessigundkostbar.de oder www.artyclub.de


